TOrnacos

HOTEL RESTAURANT WELLNESS

* * K
HEGYKO

Szeretettel koszontjiik a Torndcos étteremben!
Szivbdl oriiliink, hogy ismét a Tornacosban készonthetjiik Ont...
Az ételekhez jo étvagyat, a nalunk toltstt id6hoz pedig sok-sok kellemes éiményt kivan Onnek

ELGETEL

Erlelt szarvas tatar kezzel apritva,
Libamajvariaciok, pacolt fiirjtojas,
csipkebogyé lekvar, mustarmagkaviar,
vaj, briés

3900 Ft |A|c|E|G|)|

LEVESEK
Cékla-velouté, birsalmafank
1890 Ft |A|C|E| G|

Husleves gazdagon, majgombéc,
csigatészta, hegykdi gyokérzoldségek
1700 Ft |A|c|G|y|

Eréleves fridotto
1300 Ft |A|c|aG|J]

FertGparti
z6ldségkrémleves, juhsajtos arancini
1780 Ft |A|c|aG|)]

KEZMUVES TESZTA
Bolognai hazitészta, parmezan
2890 Ft |A|c|a]|1]

Hazitészta, aszaltparadicsom,
fokhagyma, mandula, chili,
kapiapaprika, hazisajt

3700 Ft |A|c|E|G|

Hazitészta, szarvasgerinc,
kucsmagomba velouté, siilt cékla
4200 Ft |A|c|a]|

Hegykéi dodolle, juhtiroés tejfol,
mangalica szalonna, hagymamorzsa
2780 Ft |A|c|E|q|

Hazi ravioli (ricotta-siit6tok),
z6ldséges-velouté, hazisajt
3450 Ft |A|c|E|q|

Tornacos Vegan: Dodoélle, kelkaposzta,
stiltcékla, zoldbab, magvak,
aszaltparadicsom, birsalmalekvar
3200 Ft |A|H]|E|

a Tornéacos csapata nevében,

a Hospely csalad

FOETELEK

Grillezett hazigomolya, hazi
burgonyakrokett, céklasalata,
birsalmalekvar

3750 Ft |A|G|

Grillezett lazacfilé, stit6tokos rizotto,
vajas kelkaposzta
4980 Ft |c|D|g|

Egészben siilt pisztrang, zoldfliszeres
vajasburgonya, remoulade martas
3900 Ft |A|D|G|J|

Tejsavoban érlelt csirkecombfilé
pankémorzsaban, petrezselymes-
vajasburgonya, tejf6lés uborkasalata
3780 Ft |A|c|G|

Sous vide smoker csirkecombfilé, hazi
feta sajttal, aszaltparadicsommal t6ltve,
burgonyapiiré, hagymamorzsa,

dijoni martas

4250 Ft |A|G|J|

Pulyka Cordon-bleu (hazi gomolya,
hazi fehérpecsenyesonka), jazminrizs,
hasabburgonya, uborkarelish

4800 Ft |A|c|aG|y|

Nyulcomb paprikas, juhturés dédélle,
juhtuarés tejfol, mangalica szalonna
4700 Ft |A|c|G]|

Rantott sertés sziiz pankémorzsaban,
mustaros-burgonyapiiré,
csipkebogyolekvar

4500 Ft |A|c|aG|y|

TORNACOS APROPECSENYE 3.0
Sertéssz(iz, marhafart8, szarvasgerinc,
smoker csirkemell, mangalica szalonna,
piritott burgonya, jus

4500 Ft |A|c|aG]|)]|

Roppanés sertés csililok, piritott
csaszar-zoldbab, mustaros
burgonyapliré, birsalmakompét,
uborka-torma relish

4700 Ft |A|c|aG|J]

#+TAFELSPICC” Fétt marhafarts,
leveszoldségek, serpenyds burgonya,

tejszines spenétragu, almastorma
5400 Ft |G|1|

DRY AGER Erlelt Szarvas gerinc,
kékfrankos-csipkebogyé esszencia,

hagymas dodolle, siilt cékla
350 Ft/dkg |A|G|

DRY AGER Erlelt Szarvas bélszin,
tejszines kucsmagomba velouté, hazi
burgonyakrokett. siiltcékla

390 Ft/dkg |A|G|

TORNACOS TAL 2+

Rantott sertés szliz pankémorzsaban,
roston szarvasgerinc, pulyka Cordon-
bleu, toltott smoker csirkemell,
csaszarszalonna-zoldbab, jazminrizs,
hasabburgonya, hazilekvar, uborka-relish,

céklasalata 11900 Ft |A|c|a|)]
SALATA

Kapros tejfol6s 950 Ft || G|
uborkasalata

Vegyes hazi savanyusag 950 Ft |L|J]
Céklasalata 950 Ft |1|J]
DESSZERT

Somléi galuska
1750 Ft |A|c|E| G|

Szilvas gesztenyés pohardesszert
1650 Ft (MINDEN MENTES)

Mascarpone, cékla, afonya

1790 Ft |c|a]|

NYITVATARTAS / E TTEREM 11:00-21:30
szerda 17:00-21:30
A LA CARTE KONYHA (rendelésfelvétel)

hétf6, kedd, csitortok, vasarnap 11:30-20:00
szerda 18:00-20:00
péntek, szombat 11:30-20:30

A véltoztatas jogat fenntartjuk, megértésiiket kszénjiik!
Konyhank az étlapon szereplé kinalatot a féételekhez
javasolt koretekkel almodta meg, ezért kéretmodositasi
igényeit kiilon rendelésként all moédunkban teljesiteni! | Az
ételiinkbd| kisadagot nem all modunkban késziteni! | Araink
forintban értendék és tartalmazzak az afat. | 18 év alatti
személyeket szeszes itallal nem szolgalunk kil Az étel- és
italfogyasztas alapjan 11 % szervizdijat szamitunk fel.

Az étlap frissitve: 2022, november 4-t6l

UZLETVEZETG Hospely Jozsef, restaurant@tornacos.hu
KONYHAFGNOK Szabo Lérant, chef@tornacos.hu
KATEGORIA II. osztaly www.tornacos.hu

ALLERGEN INFORMACIOK | A Glutén | B Rakfélék | C Tojas | D Hal | E Féldimogyoré | F Szodjabab | G Tej |
H Diofélék | | Zeller | J Mustar | K Szezammag | L Kén-dioxid és szulfit | M Csillagfiirt | N Puhatestiiek




TOrnacos

HOTEL RESTAURANT WELLNESS

* * K
HEGYKO

Herzlich willkommen im Torndcos Restaurant!
Wir freuen uns aus herzen, dass wir Sie erneut in unser Haus begriiBen diirfen... Zu unseren Speisen wiinschen wir lhnen guten
Appetit. Imn Namen das Tornacos-Team wiinschen wir eine angenehme Zeit in unserem Haus.

VORSPEISEN

Gereifte Hirschtatar mit der Hand gehackt,
Génselebervariationen, Wachteleier,
Hagebutten-Marmelade, Senfkaviar,
Butter, Brioche

3900 Ft |A|c|E|G|)|

SUPPEN
Rote Beete Velouté, Quitten-Krapfen
1890 Ft |A|C|E| G|

Fleischsuppe, Leberknédeln, Nudeln,
Hegykd&er Wurzelgemise
1700 Ft |A|c|G|y|

Kraftbriihe, Frittaten
1300 Ft |A|c|aG|J]

Neusiedlersee Gemiisecremesuppe,
Schafskase Arancini
1780 Ft |A|c|G|Y|

HAUSGEMACHTE NUDELGERICHTE
Hausnudeln Bolognese, Parmesan
2890 Ft |A|c|a]|1]

Hausnudeln, getrocknete Tomaten,
Knoblauch, Mandeln, Chili, Paprika,
Hauskase

3700 Ft |A|c|E|G|

Hausnudeln, Hirschriicken, Morcheln-
Velouté, gebratene Rote Beete
4200 Ft |A|c|a]|

Hegykder ,,D6do6lle"-Kartoffelleibchen,
Schafskdse-Sauerrahm, Mangalitza
Speck, Zwiebelroster

2780 Ft |A|c|E| G|

Hausgemachte Ravioli (Ricotta-

Backkdirbis), Gemiise-Velouté, Hauskéase

3450 Ft |A|c|E|6|

Tornacos Vegan: ,Dédodlle“-Kartoffel-
leibchen, Griinkohl, gebratene Rote
Beete, Fisolen, Kérner, getrocknete
Tomaten, Quitten-Marmelade

3200 Ft |A|c |H]E|

Familie Hospely

HAUPTSPEISEN

Gegrillte hausgemachte Weichkaése,
hausgemachte Kartoffelkroketten,
Rote-Beete Salat, Quittenmarmelade
3750 Ft |A|G]

Gegrillte Lachsfilet, Backkiirbis-Risotto,
Butter-Griinkohl
4980 Ft |c|D| G|

Forelle im Ganzen, Krauter-
Butterkartoffeln, Sauce Remoulade
3900 Ft |A|D|G|J|

In Molke gereifte Hihnerkeulenfilet
gebacken in Knuspermantel
Petersilien Butterkartoffeln,
Sauerrahm-Gurkensalat

3780 Ft |A|c|G|

Sous vide Smoker Hiihnerkeulenfilet,
gefiillt mit hausgemachtem Fetakase
und getrocknete Tomaten, Kartoffel-
plree, Zwiebelroster, Dijon-Senfsauce
4250 Ft |A|G|J]

Puten Cordon-bleu (hausgemachte
Weichkéase, hausgemachte Rinder-
schinken), Jasminreis, Pommes frites,
Gurkenrelish

4800 Ft |A|c|aG]|

Kaninchenkeulen Paprikasch,,Doédolle"-

Kartoffelleibchen, Schafskase-
Sauerrahm, Mangalitza Speck
4700 Ft |A|c|G]|

Gebackene Schweinsmedaillons im
Knuspermantel, Senf-Kartoffelpiiree,
Habebutten-Marmelade

4200 Ft |A|c|a]|)]

TORNACOS PFANNE 3.0
Schweinsmedaillons, Tafelspitz,
Hirschriicken, smoker Hiihnerbrust,
Mangalitza Speck, Bratkartoffeln, Jus
4500 Ft |A|c|a|J]

Knusprig gebratene Schweinsstelze,
gerostete Kaiserspeck-Fisolen, Senf-
Kartoffelpiiree, Quitten-Kompott,
Kren-Gurkenrelish

4700 Ft |A|c|aG|J|

Gekochte Tafelspitz, Suppengemiise,
Pfannenkartoffeln, Obers-Spinatragout,
Apfel-Kren

5400 Ft |a|I|

DRY AGER gereifte Hirschriicken,
Blaufrankisch-Hagebutte Essenz,
,Dodolle-Kartoffelleibchen”,
gebratene Rote Beete

350 Ft/dkg |A|G|

DRY AGER gereifte Hirschsteak, Obers-
Morcheln Velouté, hausgemachte
Kartoffelkroketten. gebratene Rote

Beete
390 Ft/dkg |A|G|

TORNACOS PLATTE 2+

Gebackene Schweinsmedaillons, gegrillte
Hirschriicken, Puten Cordon-bleu, Smoker
Hihnerkeulenfilet gefiillt, gerostete
Kaiserspeck-Fisolen, Jasminreis, Pommes
frites Hausmarmelade, Gurkenrelish, Rote

Beete Salat 11900 Ft |A|c|a|)]
SALATE

Dill-Sauerrahm Gurkensalat 950 Ft |1|G]|
Essig-Krautsalat 950 Ft |L|J]
Rote Beete Salat 950 Ft |1]4]

DESSERT
Somlauer Nockerln
1750 Ft |A|C|E| G|

Zwetschgen Kastanien Cremedessert
1650 Ft (ALLERGENEFREI)

Mascarpone, Rote Beete, Heidelbeere
1790 Ft |c|G]|

11:00-21:30
17:00-21:30

OFFNUNGSZEITEN / RESTAURANT
Mittwoch

A LA CARTE KUCHE (Bestellungsaufnahme)
Montag, Dienstag, Donnerstag, Sonntag 11:30-20:00
Mittwoch 18:00-20:00
Freitag, Samstag 11:30-20:30

WIR BEHALTEN UNS DAS RECHT FUR ANDERUNGEN!

Unsere Kiiche hat zu den Speisen fiir Sie die Entsprechenden
Beilagen kreiert, bei Anderungswijnschen verrechnen wir die
gewiinschten Beilagen extra! | Wir kénnen keine kleinen
Portionen anbieten | Unsere Preise sind in Forint angegeben
und beinhalten noch die Umsatzsteuer. | 1 Wir servieren
kein Alkohol an Jugendliche unter 18 Jahren! Wir berechnen
11% Servicegeblihr fiir den Endbetrag der Rechnung.
Speisekarte aktualisiert: 04.11.2022.

GESCHAFTSFUHRER Hospely Jozsef, restaurant@tornacos.hu
KUCHENCHEF Szabé Lérant, chef@tornacos.hu

KATEGORIE II. Klasse www.tornacos.hu

ALLERGENE INFORMATIONEN | A Glutenhaltige Getreide | B Krebstiere | C Eier | D Fische | E Erdniisse | F Sojabohnen
| G Milch | H Schalenfriichte | | Sellerie | J Senf | K Sesamsamen | L Schwefeldioxid und Sulfite | M Lupinen | N Weichtiere



