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--------------------

Szeretettel koszontjiik Tornacos hazunkban!

Herzlich wilkommen im Tornacos-Haus!

Az ételekhez jo étvagyat, a nalunk toltott idohoz pedig sok-sok
. kellemes élményt kivan Onnek a Tornacos Etterem csapata nevében, :
Zu unseren Speisen wiinschen wir Ihnen guten Appetit. Im Namen der

. Torndcos-Team wiinschen wir eine angenehme Zeit in unserem Haus.

. Hospely csalad
Famile Hospely

000000000000000000000000000000000000000000

Alapanyagaink beszerzésekor a legjobb minéségre toreksziink,
lehet6ség szerint a Ferté taj legjavat kinaljuk Onnek, :
hazi kertiinkbol, a ,,Koszacsarol” (horvat szo, jelentése: kaszalocska)
a legfrissebb zoldségeket tessziik az On asztalara!
Beim Besorgen unsere Lebensmittel schauen wir auf die beste Qualitt,
in unserem hauseigenem Garten (1500m2) bauen wir

die beste Gemiisen fiir Sie an! :

. .
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Eloételek

Vorspeisen
Marha tatar kapribogyoval, fiirjtojassal, ajvarral
Rinder Beef tartar, Kapern, Wachtelei, Ajvar
4390 Ft |AIC|IG||

Hortobagyi ,,palacsinta”
Hortobagyer Fleisch ,, Palatschinken”
2990 Ft |A|IC|G|

Salata
Salate

Uborkasalata
Gurkensalat
890 Ft

Tejfolos uborkasalata
Sauerrahm Gurkensalat
990 Ft |G|

Hazi csalamadé
Hausgemachte Kraut-Essigsalat
990 Ft

Friss salata tal: ecet-olaj vagy joghurt ontet
Frisches griinem Salat mit Essig-Ol oder Joghurt dressing
1190 Ft |G|
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Suppen

Marhahausleves:
majgomboc, cérnametélt vagy fridotto
Rinder Kraftbriihe: Leberknddeln, Nudeln oder Fritatten
1490 Ft |AIC|G|l] 172

Marhahusleves gazdagon ,,Tornacosan”
(cérnametélt, fertei zoldségek, majgombac, fott marha)
Reiche Rindsuppe auf Tornacos art
(Nudeln, Neusiedlersee Wurzelgemiise, Leberknodeln,
Suppenfleisch)

1990 Ft |A|ICIG]I|

- Csics6kakrémleves, zoldfiiszeres kecskesajttal, siilt céklaval
: Topinamburcremesuppe, Krdauter Ziegenkise, :
gerostete Rote beete

1990 Ft G119

Tarkonyos pikans vadmalacleves, fertei zoldségekkel
Estragon-Wildschweinragoutsuppe,
Neusiedlersee-Wurzelgemiise
2290 Ft |G|
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Foételek
Hauptgerichte

Grillezett hazi sajt joghurtos salata, hazi pesto

Gegrillte Hauskdse, Joghurt-griinem Salat, Hauspesto
4490 Ft |G|

Rostonsiilt fogasfilé csicsokaval,
serpenyo0s zoldségekkel, zoldfiiszeres vajjal
Zanderfilet vom Rost, Topinambur, Gemiise, Krdiuterbutter

5690 Ft |D|G|119]

Grillezett lazacfilé gombas tortellinivel,
- paradicsommal, hollandiszosszal :
- Gegrillte Lachsfilet, Pilz-Tortelini, Tomaten, Sauce Hollandaise :
: 6490 Ft |A|ICD|G| .

Cordon Bleu csirkébél, vajas burgonyapiirével
Cordon bleu aus Huhn, Butter-Kartoffelpiiree
4290 Ft |AIC|IG| 172

Csirkesteak, mediterran risotto, ruccola, parmesan
Hiihnersteak, Maditerrane-Risotto, Ruccola, Parmesan
4890 Ft |1

: Csirkepaprikas snidlinges turos galuskaval, porccel :
. Hiihnerpaprikasch, Schnittlauch-Topfen Nockerln, Grammeln :
: 3990 Ft |A|ICIG||

Kacsacomb, erdei gombas hazi tészta, parmezan
Entenkeule, Waldpilz-Hausnudeln, Parmesan
4990 Ft |AICIG|g|
Kacsamell csicsokaval, dodollével,
mézen futtatott kortével, gombakkal

Entenbrustfilet, Topinambur, ,, Dédolle” Nudeln,
Honig-Birnen, Pilze

5990 Ft |AICIG|| S \\ :
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Foételek
Hauptgerichte

Ropogos pacolt kirantott hus,
piritott kakukkfiives burgonyaval
Knusprige Surschnitzel, Thymian-Bratkartoffeln
4390 Ft |AlC| 172

Tarja steak ,,a’ la cigany” serpeny0s parazsburgonya
Schopfbraten auf ,, Zigeuner art”, Pfannen Kartoffeln
4690 Ft |A|

Tornacos ropogos malactekercs (gyongyhagyma, borso,

. gomba), snidlinges burgonyapiiré .
. Knusprige Rollbraten auf Torndcos art (Perlzwiebel- Erbsen- :
Pilz Ragout), Schnittlauch Kartoffelpiiree
4990 Ft |G| 112

Vadas szarvas, grillezett szalvétagomboc, siilt cékla
Hirschbraten auf Wild art, gegrillte Serviettenknodel,
gebratene Rote beete
4990 Ft |AlCIG|1|J|

Erdeigombas kékfrankos marhapofa, hazi dodolle
Waldpilz Blaufrdnkisch Rindetrmaul,
hausgemachte ,, Dédolle” Nudeln
5390 Ft |aIC|)9] 172

TORNACOS TAL 2+
Cordon bleu csirkébdol, rostonsiilt kacsamell,
ropogos kirantott hus, malactekercs
parolt rizs, siilt zoldség, parazsburgonya,
gombak, martogatos
Cordon bleu aus Schwein, Entenbrust vom Rost, knusprig
gebackene Schweinschnitzel, Rollbraten, gediinstetem Reis,
Grillgemiise, Bratkartoffeln, Pilze, Dip
12900 Ft |A|ICIGlI|




Desszertek
Dessert

Somloéi galuska ahogy mi szeretjiik...
Somlauer Nockerln wie wir es Lieben
1990 Ft |A|ICIGH|

Hazi ropogos siilt tarégombac,
mézes tejfol, gyiimolcsok...
Hausgemachte knusprig gebackene Topfenknodeln,
Honig-Sauerrahm, Friichte...
2290 Ft |A|IC|G]

Madartej hazi malnakrémmel
Schneenockeln mit Vanillesauce,
hausgemachte Himbeerecreme
1990 Ft |G|
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Italok

Getrinke

:Kavék frissen 6rolve | Kaffee, frisch gemahlen paisesnor -

‘ Presszokavé | Espresso 690 Ft :
gRistretto 650 Fté
‘Duplakavé | Grosser Espresso 1100 Ft -
gHosszﬁkévé | Verldngerter Kaffee 710 th
- Cappuccino | Cappuccino 850 Ft :
ECappuccino tejszinhabbal | Kaffee mit Schlagobers 890 Ft
éCaffee Latte 990 Fté
fBaiIeys kavé | Baileys Kaffee 1390 Ft ;
gir kavé | Irisch Kaffee 1490 Ft§
-Forro csokoladé | Heisse Schokolade 890 Ft

-Klasszikus | Klassik

‘ Fehéresokoladé | Weisse Schokolade

éFiIicori tea | Filicori tee 790 Fté
éEarI grey, English Breakfast :
- Jazminos zold tea | Jasmin-Griiner Tee

éKamiIIa | Kamille, Mentas zold tea | Minze Griiner Tee

;Vadrézsa | Wildrose, Oszi viragok | Herbstbliiten Tee

-Extra méz | Extra Honig

--------------------------------------------------------------



--------------------

:Asvanyviz | Mineralwasser

:NaturAqua (dus, csendes | mit oder ohne Kohlensaure )

:Szédaviz | Sodawasser

-Szédaviz frissen facsart citromlével | Soda-Zitrone

;SZénsavas uditok | Erfrischungsgetrdinke
:Cola, Cola Light, Fanta, Sprite, Tonic

EGyﬁmbér | Ginger Ale

éAImdudIer

:Red Bull

0,331
0,751
0,11
0,11

0,251
0,251
0,251
0,251

590 Ft:
990 Ft -
100 Ft:
150 Ft:

620 Ft
620 Ft:
790 Ft
950 Fté

:Gyiumolcslevek, szénsavmentes iiditok | Fruchtsdfte

éZiildike (Zoldveltelini) | Griiner Veltliner Traubensaft

- Piri (Zweigelt) sz6161é | Zweigelt Traubensaft

EFert('idi szorpok (malna, feketeribizli, bodzavirag)
éG’spritzt (Himbeere, Schwarze Johannisbeere, Holunder)
EFrissit(’i limonadé | Erfrischende Limonade

éRostos narancslé 100 % | Orangensaft 100 %
-Sziirt almalé 100 % | Apfelsaft 100 %

gRostos 6szibaracklé 50 % | Pfirsichnektar 50 %
ERostos ananasz, eper, korte, feketeribizli
éAnanassaft, Erdbeeresaft, Birnensaft, Johannisbeere
EMyTEA ice tea, citromos, dszibarackos
éMyTEA Ice Tea Zitronen, Pfirsich

--------------------------------------------------------------

0,11
0,11
0,41

041
0,11
0,11
0,11
0,21

0,331

290 Ft :
290 Ft -
890 Ft

850 Ft:
250 th
250 Ft:
250 Fté
750 Ft :

750 Ft -
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§Foly6 borok | Offene Weine

‘Fehér borok | Weissweine 01 0,751
é“Hegyk('ii” ZENIT (Vincellér, Fertéboz) 690 Ft 4850 Ft
-Z1d veltelini (Vincellér, Fertéboz) 620 Ft 4350 Ft
éGriiner Geltliner, Vinceller, Fertoboz
EIrsai olivér (L6vér pince, Sopron) 690 Ft 4850 Ft
:Bajolé (félédes) (Vincellér, Fertéhoz) 690 Ft 4850 Ft:
*Halbsiiss :
éChardonnay(L('ivér pince, Sopron) 450 Ft -

EChardonnay, Lover Keller, Sopron
:Desszertbor | Dessertwein
-Zenit késoi sziiret (Vincellér, Fertéboz) 990 Ft 4450 Ft

-Zenit Spdtlese, Vincellér, Fertéboz

:Rosé bor | Roséwein 01  0,751:
ESoproni Rosé (Vincellér, Fertoboz) 690 Ft 4850 Ft

Voros borok | Rotweine :
:“Hegyko6i”Kékfrankos (Horvath Boraszat) 820 Ft 4950 Ft:

‘Tornacos Shiraz (Jandl, Fertérikos) 950 Ft 6590 Ft
EShiraZ, Jandl Keller, Fertorakos :
-Soproni Zweigelt (Vincellér, Fertéboz) 820 Ft 4950 Ft -

EZweigelt, Vinceller Keller, Fertoboz
éKékfrankos (Lévér pince, Sopron) 450 Ft -
EBlaufrdnkisch, Léver Keller, Sopron :
éMerlot (félédes) (Lovér pince, Sopron)
EMerlot (halbstiss) Lover Keller, Sopron

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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:Pezsgok | Sekt 011 0751
éTiirley pezsgok | Torley Sekte 690 Ft 4850 Ft§

-Gila ( szaraz | trocken )
:Charmant ( édes | siiss )
EBodza vagy epersziruppal izesitve 890 Ft -
fMit Holunder oder Erdbeere Sirup :

-Sorok | Bier 021 031 05I:
-:Soproni (Csapolt sér | Bier vom Fass) 450 Ft 650 Ft 990 Ft:

SZENTKOI

: CRAFT BEER
* Miinchner Helles 0,331 1200 Ft

Német tipus, alsoerjesztés, sziiretlen, vilagos

+ Deutscher Typ, untergirig, unfiltriert, klar

i Blonde Ale 0,331 1200 Ft
: Amerikai tipus, felséerjesztés, sziiretlen, vilagos

: Amerikanischer Typ, obergérig, unfiltriert, klar

EUveges sorok | Flaschenbier :
- Gosser Natur Zitrone ( alkoholmentes | ohne Alkohol) 0,331 850 Ft:-

-Heineken 0,331 890 Ft:
ESoproni Démon (barnasor | Dunkelbier) 051 950 th
ESoproni Sziiz (alkoholmentes | Alkoholfrei) 051 950 Ft;
;Bl’lzasﬁl' | Weizenbier
- Paulaner (sziiretlen | Naturtriib) 0,51 1350 Ft-
-Paulaner (barna | Dunkel) 0,51 1350 Ft-
:Paulaner (alkoholmentes | Alkoholfrei) 0,51 1350 Ft:
-Aperitifek | Aperitif :
‘HUGo 041 1550 Ft:
- Aperol froces | Aperol Spritz 1590 Ft:
: Campari széda / narancs|Campari Soda oder Orange 1290/1450 Ft -
: Campari 0,11 950 Ft-

fl\/lartini Extra dry, 0,11 950 th

--------------------------------------------------------------



TEL RESTAURANT WELLNESS

: ...................... Tornacos ....................... :

--------------------

©M 1CSEPP PALINKA, HEGYKO | Schnaps 2¢l:
- Hegykéi korte palinka 850 Ft -
SHegyko”er Birnenbrand
EHegyk('ii almapalinka 850 Fts
EHegyké'er Apfelbrand
EHegyk('ii szilvapalinka 850 th
éHegyké'er Zwetsckenbrand
-Birs palinka (Champion dij) 1050 Ft:
-Quittenbrand (Champion)
EMeggy palinka (arany érem) 1050 Ft
‘Weichselbrand (Gold) :
EBesztercei szilvapalinka 1050 FtE
*Neusohler Pflaumenbrand
ESérgabarack palinka 1050 Ft
gMariIIen Brand :
-Irsai Olivér sz6l6palinka 1050 Ft;

EIrsai Oliver Traubenbrand

SPiros veltelini sz6l6palinka 850 Ft
:Roter Veltliner Traubenbrand
EFeketeribiszke palinka 1050 Ft
-Schwarz.Johannisbeerbrand :

-Egyéb szeszesitalok | Weitere Spirituosen 2cl:
EBallantine’s 950 th
gJack Daniel’s No.7 990 Ft
-Johnie Walker Red Label 950 Ft -
: Absolut Vodka 850 Ft -
-Finlandia 850 Ft :
:Hennessy V.S. 1100 Ft:
fBacardi 850 th
Baileys 890 Ft:
:Unicum 890 Fit:

.Jiagermeister 850 Ft.

--------------------------------------------------------------
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Allergén informaciok

Allergene Informationen

A » Glutén | Glutenhaltige Getreide
B » Rakfélék | Krebstiere
C » Tojas | Eier
D » Hal | Fische
E » Foldimogyord | Erdniisse
F » Széjabab | Sojabohnen
G Tej | Milch :
H » Diofélék | Schalenfriichte p
I » Zeller | Sellerie
J » Mustar | Senf
K » Szezammag | Sesamsamen
L » Kén-dioxid és szulfit | Schwefeldioxid u. Sulfite
M » Csillagfiirt | Lupinen
N » Puhatestiiek | Weichtiere
ETELERZEKENYSEG ESETEN KERJUK FELSZOLGALONKKAL
TORTENO PONTOSITASAT!
BEI SPEISENINTOLERANZ BITTE INFORMIEREN SIE
UNSER SERVICEMITTARBEITER!

Az étlap érvényes: 2023. januar 27 -t6l
Uzletvezet6: Hospely Jozsef, restaurant@tornacos.hu

Konyhafénok: Ferkis Zsolt, chef@tornacos.hu

: Kategéria: II. osztaly .
: Tovabbi informaciok: www.tornacos.hu

Speisekarte giiltig ab: 27. Jdanner 2023.

Geschiiftsfiihrer: Jozsef Hospely, restaurant@tornacos.hu
Kiichenchef: Zsolt Ferkis, chef@tornacos.hu
Kategorie: Il. Klasse
Weitere Informationen unter: www.tornacos.hu

. .
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Ettermiink minden nap 7:30-22:00 oraig tart nyitva.
’ A la Carte konyhank nyitvatartasa:
. vasarnaptol csiitortokig 11:30-20:00 (rendelésfelvétel 19:45ig)
péntek, szombat 11:30-21:00 (rendelésfelvétel 20:45ig)

Konyhank a fenti ételeket az ott szerepld koretekkel
almodta meg Onnek!
Egyes ételiinkbdl kisadagot is felszolgalunk,
melynek értéke a teljes ar 70 %-al
1/2: Ebbdl az ételbdl kis adagot is rendelhet

Araink forintban értendék és tartalmazzak az afat.
Az étel- és italfogyasztas alapjan 11 % szervizdijat szamitunk fel!
Etel elvitele esetén 300 Ft / doboz csomagolasi dijat szamolunk fel.

18 év alatti személyeket szeszes itallal nem szolgalunk ki!

A valtoztatas jogat fenntartjuk, megértésiiket koszonjiik!

. Unser Restaurant hat jeden Tag von 7:30 bis 22:00 Uhr gedffnet.
Offnungszeiten unser A la Carte Kiiche
Sonntag-Donnerstag: 11:30-20:00 (Bestellungsaufnahme bis 19:45)
Freitag, Samstag: 11:30-21:00 (Bestellungsaufnahme bis 20:45)

Unsere Kiiche hat zu die Speisen fiir Sie .

mit die Entsprechenden Beilagen kreiert! .

Einige Speisen servieren wir auch in kleine Portionen, :
hier verrechnen wir 70% des Originalpreises!

Y% Auch als kleine Portion zu bestellen

Unsere Preise beinhalten die Umsatzsteuer.
Wir berechnen 11% Servicegebiihr fiir den Endbetrag der Rechnung!
Wir servieren kein Alkohol an Jugendliche unter 18 Jahren!
Bei Mitnahme von Speisen verrechnen wir 300 Ft / Schachtel
. Verpackung Aufpreis!

Wir behalten uns das Recht fiir Anderungen!
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Szeretettel varjuk a KisVendégeinket
Jatszoszobankban...

Wir erwarten unsere KleineGdste

JATSZOSZOBA WEBKAMERA MEGTEKINTESE:

Csatlakozzon késziilékével a TORNACOS wi-fi halozatra és
szkennelje a lenti QR kodot vagy a bongészobe irja be a cimet.

SPIELRAUM-WEBCAM ANSEHEN:

EVerbinden Sie Ihr Gerdt mit dem Wi-Fi-Netzwerk von TORNACOS und
. scannen Sie den unten stehenden QR-Code
oder geben Sie die Adresse im Browser ein.

http://10.0.1.2

--------------------------------------------------------------



